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D E S S E R TD E S S E R T

Creme Catalana
Karamellisierte Vanillecreme

7,90€

Tarte de Santiago
Spanischer Mandelkuchen mit Vanilleeis

8,90€

K A F F E EK A F F E E

Espresso
Ein kräftiger, intensiver kleiner Kaffee.

2,80€

Cappuccino
Frisch gemahlener Espresso mit
aufgeschäumter Milch.

4,20€

Latte Macchiato
Geschichteter Kaffee mit Milch und einem
Hauch von Espresso.

4,90€

Americano
Ein großer, schwarzer Kaffee, ähnlich dem
Filterkaffee.

3,20€

Doppelter Espresso
Espresso mit Schokolade und einem Hauch
von Sahne.

3,80€

Flat White
Espresso mit seidigem Milchschaum, stärker
als ein Latte, weicher als ein Cappuccino.

4,90€

Schwarzer Tee
Traditioneller schwarzer Tee, wahlweise mit
Zitrone oder Milch. 

3,90€

Kräuter/Früchte Tee
Eine heiß frisch aufgebrühte Tasse.

3,90€

Variacion del  postre
Dessertvariation nach Art des Hauses auch
für 2 Personen geeignet

16,90€

T E ET E E



Stilles oder Sprudelwasser

0.25

0.75

3,20€

7,90€

0.2 3,40€

0.2 3,40€

0.2 3,40€

0.2 3,60€

0.2 3,60€

0.4 5,50€

0.4 5,50€

0.4 5,50€

0.4 5,80€

0.4 5,80€

0.4 5,80€

0.4 5,80€

0.3 3,60€

0.33 3,60€

0.33 4,50€

0.3 4,50€

0.33 4,50€

0.33 3,60€

0.5 5,40€

0.5 5,40€

0.1 5,90€

0.75 31,50€

4cl 6,90€

4cl 6,90€

4cl 6,90€

4cl 6,90€

4cl 6,90€
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B I E R EB I E R EA L K O H O L F R E IA L K O H O L F R E I

Wasser

Coca Cola /  Zero

Fanta

Sprite

Bitter Lemon

Tonic Water

S C H O R L E N  &  S Ä F T ES C H O R L E N  &  S Ä F T E

Maracujasaft  Schorle

Apfelsaft  Schorle

Rhabarber Schorle

Orangensaft

Apfelsaft

Pink Grapefruit

Maracujasaft

Reissdorf Kölsch (Fass)

Gaffels Fassbrause

San Miguel

Estrella (Fass)

Corona

Bitburger Alkoholfrei

Benediktiner Weizen

Benediktiner Alkoholfrei

A P E R I T I F SA P E R I T I F S

Cava

Cava

D I G E S T I F SD I G E S T I F S

Ramazotti

Averna

Honig Rum 

Hierbas

Tequila
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W A R M E  T A P A SW A R M E  T A P A S

15.  Calamares fritos
Frittierte Calamari

8,90€

K A L T E  T A P A SK A L T E  T A P A S

2.  Pan con Tomate
Spanisches Bruschetta

7,90€

3.  Aceitunas
Gemischte Oliven

4,90€

4.  Jamon Serrano
Jamon Serrano Schinken

8,90€

5.  Queso Manchego
Käse aus La Mancha

8,90€

6.  Torti l la
Kartoffelomlette (lauwarm serviert)

6,90€

7.  Boquerones en vinagre
Eingelegte Sardellenfilets

7,90€

8.  Ensalade de Pulpo
Octopus Salat mit Kirschtomaten

10,90€

9.  Queso de Cabra
Gratinierter Ziegenkäse mit Honig

8,90€

10.  Pinxtos de Cabra
Belegtes Brot mit Ziegenkäse und Birne

9,50€

11 .  Alcachofas
Eingelegte Artischockenherzen

5,50€

12.  Carpaccio de pulpo
Carpaccio von Octopus mit Vinaigrette

13,90€

13.  Queso Feta
Feta Käse mit Sesam und Honig

7,50€

14.  Adición de pan
Brotkorb (erster Brotkorb gratis) 

3,50€

16.  Boquerones fritos
Frittierte Sardinen

8,50€

17 .  Tiras de Bistec
Gegrilltes kleines Steak

11,90€

18.  Gambas al j i l lo
Gambas mit Knoblauch und Chili 

9,90€

19.  Albondigas en salsa
Hackfleischbällchen in Tomaten Sauce

8,90€

20. Al itas de pollo en salsa
Spanische Chicken Wings

6,90€

21.  Pincho de Pollo 
Hähnchenspieße mit Pesto

8,90€

22.  Pulpo
Gegrillter Octopusarm mit Tomaten

13,90€

23.  Champinon
Gegrillte Champignons mit Aioli

7,50€

24.  Patatas Bravas
Kartoffeln mit Salsa Brava

6,50€

25.  Dati les con Bacon
Datteln im Speckmantel

7,50€

26.  Pimientos de Padron
Bratpaprika

7,50€

27.  Gambas con Patata
Garnelen im Kartoffelnest

8,50€

28.  Verduras a la parri l la
Grillgemüse

6,90€

29.  Patatas dulces Fritas
Süßkartoffel Pommes

7,50€

30. Chorizo 
Grobe Dorfwurst mit Rotwein

8,50€

31.  Croquetas de bacalao 
Kroketten mit Kabeljau 

7,50€

1 .  Aiol i  con pan
Hausgemachte Knoblauchcreme mit Brot

5,50€

32.  Tequenos 
Spanische Mozzarella Sticks

7,90€

33.  Pollo con Mango
Hähnchen mit Spicy Mango Chutney

9,50€
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B O W L SB O W L S

Marbella Bowl
Mit Hähnchenbrust und Spicy Salsa

19,00€

Barcelona Bowl
Mit Gambas und Spicy Salsa

21,00€

F I S C H  &  F L E I S C H  F I S C H  &  F L E I S C H  

Gambas a la Plancha
Riesengarnelen vom Grill mit Salat

28,90€

Parri l lada de pescados y
Marisco
Gegrillter Fischteller mit Beilagen

29,90€

BIfe de Cuadril  250g
Hüftsteak mit Kartoffeln, Salat &
Kräuterbutter

28,90€ Ibiza Bowl 
Mit Ziegenkäse und Balsamico Creme

18,50€

U N S E R E  S P E C I A L SU N S E R E  S P E C I A L S

Paella Mixtas 
Spanische Reispfanne mit Fisch,
Meeresfrüchten und Fleisch (Wartezeit ca. 1
Stunde)

p.P 28,90€

Pasta con Gambas
Frische Nudeln mit Knoblauch, Petersilie,
Chili und Gambas

19,90€

Alle Bowls werden mit: 
Reis, Wildkräutersalat, Rosmarin,

Kartoffeln, Sesam, Karotten, Avocado,
Kirsch Tomaten, Gurke und roten

Zwiebeln serviert.



13% / 2023 / Cantina Menegotti (IT)

0.75 36,90€

0.2 6,90€

0.5 15,90€

1L 26,90€

0.2 8,90€

0.2 8,90€

0.2 8,90€

0.2 8,90€

0.2 8,90€

Canallas Blanco semidulce DO

11% / 2022 / Bodegas Arraez (ES)

0.75 27,50€

12,5% / 2023 / Casti lla (ES)

0.2

0.75

7,90€

28,90€

Portal  da Calcada Vinho Verde

11,5% / 2023 / Quinta da Calcada (PRT)

0.75 27,90€

Leyenda del  Vocan Tempranil lo

13,5% / 2019 / Casti lla (ES)

0.75 29,90€

Leyenda del  Caballero “Syrah”

14,5% / 2021 / Casti lla (ES)

0.75 29,90€

14,5% / 2021 / Casti lla (ES)

0.75 28,90€

Primitivo Acanto Cantine Ionis

13,5 % / 2022 / Cantine Ionis (IT)

0.2

0.75

7,90€

27,90€

Hauswein Spätburgunder

DE

0.2 6,90€

Portal  da Calcada Rosé

11,5% / 2023 / Quinta da Calcada (PRT)

0.75 27,90€

12% / 2023 / Weingut Raddeck (DE)
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W E I S S W E I NW E I S S W E I N

Lugano DOC

S A N G R I A SS A N G R I A S

Roter oder Weißer

Roter oder Weißer

Roter oder Weißer

A P E R O L  &  C OA P E R O L  &  C O

Aperol Spritz

Li l let  Wild Berry

Lil let  Peach

Lil let  Citrose

Hugo
Fuente Elvira “Verdejo”

R O T W E I NR O T W E I N

Leyenda del  Caballero “Merlot”

R O S E  W E I NR O S E  W E I N

Triologie Rose “BIO”

12,5% / 2023 / Villa san Martino (IT)

0.75 26,90€Pinot Grigio IGT

Hauswein

Pinot Grigio (IT)

0.2 6,90€

0.2

0.75

7,90€

27,90€

Hauswein

Merlot (ES)

0.2 6,90€



Donnerstags

Dienstags

Sonntags

Letzter Freitag
im Monat
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Speci
al

Gambas Satt
1 KG Gambas mit 

Brot und Aioli
32,90 € pro KG

Bowl Sunday
10 % Rabatt auf

jede Bowl

Steaks & Tapas
vom offenen

Holzkohlegrill

Tapas
All you can eat

37,50 € p.P
ab 10 Personen

29,90 € p.P
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W A R M E  T A P A SW A R M E  T A P A S

15.  Calamares fritos
Frittierte Calamari

8,90€

K A L T E  T A P A SK A L T E  T A P A S

2.  Pan con Tomate
Spanisches Bruschetta

7,90€

3.  Aceitunas
Gemischte Oliven

4,90€

4.  Jamon Serrano
Jamon Serrano Schinken

8,90€

5.  Queso Manchego
Käse aus La Mancha

8,90€

6.  Torti l la
Kartoffelomlette (lauwarm serviert)

6,90€

7.  Boquerones en vinagre
Eingelegte Sardellenfilets

7,90€

8.  Ensalade de Pulpo
Octopus Salat mit Kirschtomaten

10,90€

9.  Queso de Cabra
Gratinierter Ziegenkäse mit Honig

8,90€

10.  Pinxtos de Cabra
Belegtes Brot mit Ziegenkäse und Birne

9,50€

11 .  Alcachofas
Eingelegte Artischockenherzen

5,50€

12.  Carpaccio de pulpo
Carpaccio von Octopus mit Vinaigrette

13,90€

13.  Queso Feta
Feta Käse mit Sesam und Honig

7,50€

14.  Adición de pan
Brotkorb (erster Brotkorb gratis) 

3,50€

16.  Boquerones fritos
Frittierte Sardinen

8,50€

17 .  Tiras de Bistec
Gegrilltes kleines Steak

11,90€

18.  Gambas al j i l lo
Gambas mit Knoblauch und Chili 

9,90€

19.  Albondigas en salsa
Hackfleischbällchen in Tomaten Sauce

8,90€

20. Al itas de pollo en salsa
Spanische Chicken Wings

6,90€

21.  Pincho de Pollo 
Hähnchenspieße mit Pesto

8,90€

22.  Pulpo
Gegrillter Octopusarm mit Tomaten

13,90€

23.  Champinon
Gegrillte Champignons mit Aioli

7,50€

24.  Patatas Bravas
Kartoffeln mit Salsa Brava

6,50€

25.  Dati les con Bacon
Datteln im Speckmantel

7,50€

26.  Pimientos de Padron
Bratpaprika

7,50€

27.  Gambas con Patata
Garnelen im Kartoffelnest

8,50€

28.  Verduras a la parri l la
Grillgemüse

6,90€

29.  Patatas dulces Fritas
Süßkartoffel Pommes

7,50€

30. Chorizo 
Grobe Dorfwurst mit Rotwein

8,50€

31.  Croquetas de bacalao 
Kroketten mit Kabeljau 

7,50€

1 .  Aiol i  con pan
Hausgemachte Knoblauchcreme mit Brot

5,50€

32.  Tequenos 
Spanische Mozzarella Sticks

7,90€

33.  Pollo con Mango
Hähnchen mit Spicy Mango Chutney

9,50€
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Tapas Variadas

V E G E T A R I S C H E  P L A T T E  F Ü R  2

Aioli con pan, Pimientos de Padron, Queso de Cabra, Verduras a la Parilla,
Tequenos, Patatas Bravas, pan con tomate, Tortilla

50 €

F L E I S C H P L A T T E  F Ü R  2

Aioli con pan, Jamon Serrano, Albondigas, Pincho de Pollo, Champinon,
Patatas Dulces, Chorizo, Tiras de Bistec

60 €

F I S C H P L A T T E  F Ü R  2

Aioli con pan, Carpaccio de Pulpo, Boquerones en vinagre, Pimientos de
Padron, Tortilla, Gambas aljillo, Croquetas de bacalao, Gambas con Patata

60 €


